OPERA

IN-THE-KITCHEN

BRUSCHETTE AL POMODORO

Toasted bread with tomatoes

INGREDIENTI INGREDIENTS
Pane Fresco con crosta

Crusty fresh bread
Pomodori maturi / ciliegini Ripe / cherry tomatoes
Basilico / Origano fresco Fresh basil / oregano
Olio Extravergine di Oliva Extra Virgin Olive Oil
Sale Salt
Pepe Pepper
Aglio Garlic

ISTRUZIONI
Tagliare i pomodori in piccoli pezzi. Metterli in una ciotola con un pizzico di sale e
pepe. Mescolare bene aggiungendo il vostro migliore Olio Extravergine di Oliva.
Tagliare in piccoli pezzi il basilico / 'origano fresco. Arrostire le fette di pane in
forno o su una piastra. Strofinare ogni fetta con mezzo spicchio d’'aglio, finché
ancora calde. Completare con i pomodori e qualche goccia di olio extra. Subito

pronte da gustare!

INSTRUCTIONS

Chop tomatoes in small pieces. Toss the pieces in a bowl with a pinch of salt and

pepper. Mix well adding your best Extra Virgin Olive QOil. Cut in pieces the fresh basil

/ oregano. Roast the bread slices in the oven or on a grill. Rub each slice with half

garlic clove while still hot. Top with tomatoes and drizzle with extra Oil. Eat and

enjoy!




