
TORTA DELLA NONNA AL CACAO 

INGREDIENTS
1300 g stale bread

50 g walnuts
100 g raisins

20 g candied fruit
30 g pine nuts

1 apple
400 ml milk

2 eggs
1 tablespoon of cocoa

50 g dry cookies
50 g amaretti

20 g sugar
200 g dark chocolate

Soak the pieces of stale bread in milk for 30 minutes.
Knead the bread with your hands until it is soft.

Add all the other ingredients and and obtain a homogeneous mixture.
Bake in the oven at 356° F for 45-50 minutes.

Mettere a mollo i pezzi di pane nel latte per 30 minuti.
Impastare il pane a mano finché non diventa morbido.

Aggiungere tutti gli altri ingredienti e ottenere un impasto omogeneo.
Cuocere in forno a 180° C per 45-50 minuti.

ISTRUZIONI

INSTRUCTIONS

INGREDIENTI

Grandmother’s cake with cocoa 

1300 g pane raffermo 
50 g noci

100 g uvetta 
20 g frutta candita 

30 g pinoli 
1 mela 

400 ml latte 
2 uova 

1 cucchiaio di cacao 
50 g biscotti secchi 

50 g amaretti
20 g zucchero 

200 g cioccolato fondente 


